A w

> O
s By

=)
T —
==

LA MAMOUNIA

MARRAKECH

L’ITALIEN DOOR SIMONE ZANONI

Rome in het hart van Marrakech

Dankzij de magie van een nieuw interieurontwerp van Patrick Jouin en Sangit Manku waant u zich in een lichte
Romeinse trattoria. Een wintertuin met muren versierd met charmante fresco's van speelse katten, meubilair in een
subtiele amandelgroene kleur die de ruimte accentueert, en grote erkers die uitkijken op de omringende vegetatie.
Geniet van een aperitief, kijk naar de chef-koks aan het werk in de centrale keuken en adem de onweerstaanbare
geur in van pizza's die in de grote houtgestookte oven worden gebakken... Het moeilijkste? Het kiezen van de
gerechten die je naar het hart van la dolce vita brengen!

L'Ttalien door Simone Zanoni

Een levendige en vrolijke plek, geanimeerd door het ballet van de keukenbrigade die druk in de weer is op het
centrale eiland, aangevuld met het altijd glimlachende en attente personeel. Een plek badend in licht en frisheid die
ook nauw verbonden is met de natuur, in een totale versmelting tussen de eetzaal en de tuin dankzij het overdekte
terras.

Een Italiaans menu met zonnige accenten

Het genot van proeven begint met aperitivo en antipasti: zonovergoten tuingroenten, charcuterie, burrata, calamari
in fritto misto... die al een gastronomische ervaring beloven die even heerlijk als smaakvol is. Dan is het tijd om te
kiezen: houtgestookte pizza's bereid met de beste ingrediénten, van de eenvoudigste zoals tomaat en basilicum tot
de meest verfijnde zoals truffels, pastagerechten variérend van de meest klassieke tot de meest originele, risotto en
zijn seizoensgebonden recept... Om de traditie van een echte Italiaanse maaltijd in ere te houden, kunt u doorgaan
met een hoofdgerecht, waarbij u kunt kiezen uit specialiteiten uit de houtoven, zoals geroosterde kreeft of tarbot,
ossobuco, aubergine in korst... en afsluiten met een dessert van het inventieve menu met fruitige en
chocoladeachtige verleidingen van Pierre Hermé. Wijnliefhebbers zullen de fijne selectie Italiaanse wijnen
waarderen die deze zonovergoten keuken aanvullen.

Praktische informatie

Dagelijks geopend: Voor lunch van 12.30 tot 15.00 uur, Voor diner van 19.00 tot 23.00 uur.
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