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LA MAMOUNIA

MARRAKECH

LE MAROCAIN

Prachtige riad in het hart van de tuinen

Welkom in deze prachtige riad in het hart van de tuinen, die op drie verdiepingen de pracht van de Arabisch-
Andalusische architectuur laat zien. Een uitzonderlijke omgeving om te genieten van Marokkaanse specialiteiten
die met passie worden bereid door chef-kok Rachid Agouray. Het is geen toeval dat Le Marocain al meer dan dertig
jaar een begrip is in Marrakesh, maar eerder het resultaat van een perfecte alchemie tussen de locatie en de keuken
die er wordt geserveerd..

Le Marocain

Bij aankomst wordt u meegevoerd naar de magie van een prachtig paleis waar nissen u verwelkomen als
juwelenkistjes met zachte kussens. Deze maaltijd wordt een ware ontdekkingsreis, die begint met het ritueel van
ftour — harira-soep geserveerd met dadels en chbakias, honing en sesamgebakjes — een combinatie die even
verrassend als heerlijk is.

De grand cuisine van de Okerkleurige Stad

Het menu viert de ziel van de Marokkaanse keuken in al haar finesse. Chef Rachid Agouray combineert traditie en
hedendaagse inspiratie en creéert een ervaring waarbij elk gerecht een verhaal vertelt van smaken, aroma's en
vakmanschap. Onder de iconische creaties belichaamt de kreeftenpastilla met spinaziefondue de ontmoeting tussen
traditie en moderniteit, terwijl de kreeftentajine de rijkdom van zeevruchten onthult, versterkt door Marokkaanse
kruiden. Als zoete afsluiting zorgen citrusvruchten met een granita van verse munt voor een verfrissende toets van
lichtheid. En om de gastronomische reis te verlengen, kunt u zich tegoed doen aan een Mamounia gazelle horn of
een assortiment traditionele gebakjes, subtiel op smaak gebracht met oranjebloesem.

Een uitzonderlijke setting voor een onvergetelijke avond

Hoewel La Mamounia in zijn geheel een subliem eerbetoon is aan de Arabisch-Andalusische architectuur, is Le
Marocain misschien wel de essentie ervan. Van privé-lounges en nissen tot de centrale patio, deze plek ontdek je
eerst met je ogen: bewerkt hout, zellige-tegels, pleisterwerk versierd met arabesken en gebeitelde motieven... alles
komt samen om een omgeving van ongeévenaarde verfijning te creéren.
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Ter begeleiding van de maaltijd speelt een trio van muzikanten traditionele melodieén op de viool en de luit. Om
nog maar te zwijgen van het attente en glimlachende onthaal, dat u voortdurend herinnert aan het heerlijke gevoel
van Marokkaanse gastvrijheid door de aandacht voor detail.

Praktische informatie
Elke avond geopend:

Van 19.00 tot 23.00 uur
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